
講師紹介

委託撤退からの直営運営

日11月 月16 現地会場＋オンライン13：30〜15：30

再加熱機器
使用で
働き方改革

年間1500万円
コスト削減

ユニットケア
強化で
満足度向上

再加熱機器

マルチサーブ

　なぜ直営運営にしたか？　　　　　　　コストはどう変わったのか？　

　現場の働き方はどう変わったか？　　　お食事の評判は？

＊施設長  齋藤 健
様

・特別養護老人ホーム（ユニット型） 

 


定員：120名

・デイサービス（通所サービス）

　 定員：30名

社会福祉法人碧晴会

川口結いの家

名古屋会場：東邦ガス　プロ厨房オイシス （愛知県名古屋市港区港明二丁目3番1号）

-5年・10年後を見据えた食事提供-

東京会場　：旭㈱東京本社　キッチンスタジオ （東京都江戸川区東小岩5-6-13）

大阪会場　：旭㈱大阪支店　キッチンスタジオ （大阪府大阪市東成区神路4丁目3番18号 旭電機化成㈱第二ビル）

＊管理栄養士 石川
奈月様 申込は裏面へ ▶▶▶

オンライン：ZOOM



常食

ソフト食

ミキサー食

ゼリー食

　川口結いの家さまご登壇セミナー　2026.11.16(月)13:30～

担当：杉野（すぎの）☎ 070-2453-7723お問い合わせ

お申し込み方法

貴法人名 貴施設名

参加方法

ご参加者名 お役職

電話番号 メールアドレス

住所

▶FAXからお申し込み
下記のお申し込み用紙にご記入後、FAXからお申し込みください。

FAX：052-462-8123
お申し込みは
こちらから

4.　14:50～15:00　失敗しない食器選び
再加熱機器使用に適した新素材食器の特性や、効率化につながる便利な機能などお話いたします。

Seminar Program

1.　13:30～13:45　持続可能な厨房運営について

2.　13:45～14:25　川口結いの家　齋藤さまより

3.　14:25～14:50　再加熱機器について

6.　15:10～15:30　【現地参加のみ】ご試食

医療機関、高齢者福祉施設向けに、食事提供を通じたコンサルティングを推進するナリコマより、
今後求められる厨房運営の在り方をご説明いたします。

▶セミナー専用WEBページからお申し込み
右のQRコードからセミナー専用ページにアクセスし、必要事項をご記入の上お申し込みください。

【名古屋営業所】TEL：052-462-8122　FAX：052-462-8123

【個人情報の取り扱いについて】
お預かりした個人情報（氏名・電話番号・メールアドレス等）は、セミナーに関するご連絡、当社サービスのご案内、メールマガジンの送付・発信等に利用いたします。
あらかじめ同意の上、ご記入ください。個人情報の取扱いに関するお問い合わせは、弊社担当までご連絡ください。

▶　お申し込み後、受付担当者より電話もしくはメールにてご案内させていただきます。

□　名古屋会場 □　オンライン参加

突然の委託会社撤退という知らせから、わずか2か月で経験のなかった厨房の直営化に踏み切りま
した。長年の課題であった誤嚥リスクを解消できる高品質なソフト食と、全国初となるユニット型
マルチサーブの導入を後押ししてくれた手厚いサポート体制が大きな支えとなりました。
本セミナーでは、直営化に向けた取り組みの軌跡に加え、大きな決断に立ち向かった施設長として
のリアルな心情も含めてお伝えいたします。

ナリコマが提供するクックチル商品の味を体験していただける機会をご用意しています。
普通食だけでなく、ソフト食、ミキサー食、ゼリー食をぜひご試食ください。

□　東京会場 □　大阪会場

5.　15:00～15:10　 質疑応答

再加熱ワゴン「マルチサーブ」の特徴をご紹介します。大規模工事無しで設置可能！
既存設備を有効活用し、導入のお悩みを解決いたします。

現場に合わせて進化するマルチサーブへの機器入れ替え、導入事例をご紹介いたします。
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